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Dégustation a ’aveugle Volnay Pommard
Millésime 2005

Jean-Marc Bouley
i et son fils Thomas.

JEAN MARC BOULEY @
CARTON PLEIN

Sur 9 vins présentés, 7 sont sélectionnés dont 5 obliennent des notes supérieures & 14 sur
20. “Un beau résultat’, confie Jean-Marc Bouley ; une juste récompense selon nous,
comple fenu de la quanré du travall fourni par fe d@mame etde sa regulariie, Une telle réus-
site trouve en partie son explication dans les effon‘s fournis pour la réception de la ven-
dange. "Clest une étape trés importante pour moi”, expligue Thomas, le fils de Jean-Mare,
présent sur l'exploitation familiale depuis 2002. ”Seui fe:mellleur de chaque raisin doit aller
dans Ja cuve. Pour cela on utilise une table de i vibrante et un tapis qui achemine direc-
terment la vendange dans la cuve, en parfait-état. Cette qualité de réception se traduit sys-
'témaﬁquemenr dans les vins, qui gagnent en fruit et en pureté”. A lavenir, le pére et le fils
-aimeraient pouvoir agrandfr le domaine, qui compte actueﬂemen? 7.5 hectares, “mais avec
de grands terroirs”, précise Thomas.
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VOLNAY VILLAGE VIEILLES VIGNES ﬁ % g.%
Nez cemplexe avec des ardmes de fruits murs, Volume et éguilibre en bouche, pour un
vin avec un grand potentiel.

VoLNAY viLLage CLos DE La Cave &6 28 &
La robe est souteniue, couleur rubis intense. Le boisé doming au nez, avec une belle élé-
gance, confirmée en bouche. Belle longueur,

VOLMAY PREMIER CRU LES EARELLES'@ % i

Cerise noire, cassis confituré et boisé assez opulent aul nez. La bouche est ericore un peu
serrée et austére, mais la matiére et Famplitude sont déja la. A attendre encore guelgues
annees,

POMMARD PREMIER CRU LES Rusiens &2 &8

le nez est frais et plaisant avec des notes de fruits rouges. Bel equilibre en bouche, avec du
volume ef des tannins assez présents.

POMMARD PREMIER CRU LES FREMIERS & &
Tout proche des 3 grappes, ce vin a seduit les dégustateurs par sa rondeur. Nez agréable,
fin et élégant. Bouche charnue, élégante, fruitée, harmonieuse et bien équilibrée.




