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DOMAINE CORINNE

ET JEAN-PIERRE GROSSOT
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Jean-Pierre Grossot et son épouse Corinne
dirigent cette propriété légérement excen-
trée sur Fleys. Toutici estimpeccablement
géré, depuis un travail méticuleux a la
vigne, prolongé par une vinification soi-
gnée que permettent des installations
modernes et fonctionnelles, a I'hygiene
rigoureuse. La gamme se décline en
8vins : 3 Chablis (un village, la cuvée Gros-
sot passée sous bois, et la Part des Anges,
peut-étre le vin le plus émouvant du
domaine) et 5 Chablis 1*" cru (Céte de
Troéme, Fournaux, Fourchaume, Vaucou-
pins et Mont de Milieu). Les vins du
domaine se définissent par leur pureté et
leur densité en bouche, concentrés mais
tendus. Quel dommage que le talent de
Jean-Pierre ne puisse s'exercer sur guel-
ques grands crus, au vu du travail accom-
pli sur des terroirs plus modestes! Les
amateurs se précipiteront avec délice,
d'autant que le domaine accepte encore
de nouveaux clients.

CHaBLis 2007

Blanc 2011242017 NC 16/20
Concentré, riche. Un chablis gras, avec une
bonne tension en bouche. Grosse matiére,
mais bonne acidité, qui donne de lalongueur.
Plus de potentiel que le 2006.

CHaBLIS 2006 Q)
Blanc 200842016 8,40€ 15,5/20
Fines notes de sous-bois au nez. La bouche
attaque sur un fruit blanc juteux, avec de le
profondeur et du volume. La finale est élé-
gante et équilibré, avec une pointe de miné-
ralité amére. Trés pur. Concentré.

CHaBLIS GROSsOT 2005

Blanc 201042015 8,80 € 15,5/20
La bouche est riche, c'est un vin puissant
mais qui finit frais et équilibré. Il se goUte
mal aujourd'hui, le boisé ressort. A attendre
encore. La Part des Anges offre un visage
beaucoup plus pur et représentatif du style
Chablis.




